;Cual es la importancia de rescatar los vinos patrimoniales que
existen en Chile?

Universidad Vina del Mar Ademas de la cepa Carmenere, reconocida a nivel mundial, el pais cuenta con parras antiguas que son
sinonimo de calidad y tradicion.Chile es actualmente el primer exportador de vinos del nuevo mundo y cuarto exportador
mundial de vinos, siendo superado solo por paises europeos de vasta trayectoria en materias vitivinicolas, como Francia, Esparia
e |talia. Exportaciones que alcanza un 25% en Estados Unidos y en un 55% en Europa, siendo Gran Bretana el principal destino
europeo.Dentro del territorio nacional, la uva Carmenere ha sido considerada como la cepa emblema de Chile, dado que a
nuestro pals se le reconoce como el unico lugar, donde esta variedad sobrevivio al ataque de la filoxera. Pero Chile no
solamente destaca por ello, sino que tambien existen los vinos denominados patrimoniales o “vinos ancestrales”, asi lo explica el
academico de la carrera de Agronomia de la Universidad Vina del Mar (UVM), Manuel Flores.“Los vinos patrimoniales o
ancestrales aun no tienen una definicion clara, si bien son generalmente asociados entre ellos; los primeros apuntan a que la
elaboracion de vinos esta arraigada bajo tecnicas aprendidas por herencia familiar, una elaboracion de vinos con caracteristicas
propias del lugar, de las cepas cultivadas, de las caracteristicas de suelo y de clima, con el manejo de uvas y vinos propios de la
sabiduria practica por repeticion y ensayo error”.En tanto los vinos “ancestrales”- que segun indica que el docente UVM tambien
pueden ser patrimoniales y viceversa- se caracterizan por ser vinos elaborados en parras antiguas. “Dichas parras comunmente
tienen sobre 100 anos de edad, esto le confieren una calidad y caracteristicas distintivas, por ende, estos vinos provenientes de
vifedos antiguos estan situados principalmente en las zonas de secano de la VIl y VIl region, con variedades como Pais, Moscatel
de Alejandria, Cinsault y Carignan, que son las vides que nos traen la historia del vino de Chile a estos dias, gracias a un
minucioso trabajo de los enologos y las vifas por su rescate y valorizacion”. Agrega que “para los vinos patrimoniales, en tanto,
la mejora y el rescate de las tradiciones populares en la elaboracion de vinos ha sido una luz de sobrevivencia para este tipo de
vinos. El vino Pajarete en la lll y IV region, el clasico Pipefio de la VIl y VIIl region, Pintatani en la XV region, el vino Chacoli de
Donihue, son muestras del trabajo que han hecho las nuevas generaciones de profesionales y academicos en el rescate de estos
vinos, lo que presentan identidad, estan arraigadas a la sastronomia local y son un insumo clave en el desarrollo del turismo v la
economia rural en las localidades donde se encuentran”, asevero.Flores anade que “uno de los grandes retos que tienen que
sobrellevar los vinos patrimoniales es la sostenibilidad de la actividad, dado a que estan arraigados en la agricultura familiar
campesina y, en este sentido, ha sido clave el aporte estatal en investigacion, innovacion y desarrollo de estos vinos para
alcanzar un trabajo enologico respetuoso de las variedades y de las tradiciones, pero con un fuerte eénfasis en la mejora e
inocuidad de los procesos, tanto para la salud de los trabajadores, el medio ambiente y sobre el mismo producto, aumentando su
vida util, a traveés de la cooperacion entre los mismos productores, con la asesoria técnica y comercial de las universidades e
INDAP” .El enologo sefiala que “el futuro de los vinos patrimoniales dependera de los esfuerzos y aportes como pais de mantener
y realzar esta cultura, apoyando las iniciativas de rescate patrimonial, con sus costumbres e identidad local, en donde los
chilenos nos podemos sentir orgullosos”, puntualizo.
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